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Friggitrice - 8 litri - 3200 W

Prezzo lordo

Prezzo netto
disponibilita

Tempo di spedizione
Numero dell articolo
codice del produttore

Produttore

Descrizione del prodotto

Friggitrice - 8 litri - 3200 W

175.00 EUR
143.44 EUR
Disponibile
48 ore
FT-10
RCEF 08EB

Royal Catering
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Tensione[V]: 230

Versione: Singola

Materiale: Acciaio Inox

Potenza [W]: 3200

Dimensioni del cestello [mm]: 210 x 170 x 120
Cavo alimentatore [m]: 1,3

Dimensioni cestello [cm]: 19 x 28 x 17.5
Capienza totale [I]: 8

Intervallo temperatura [°C]: 50 - 200

Timer: No

Rubinetto di scarico: No

Protezione termica: No

Capienza del cestello [kg]: 1

Dimensioni (LxLaxA) [cm]: 41 x 22.5 x 30

Peso [kgl: 5

Dimensioni del imballo (LxLaxA) [cm]: 51 x 31 x 39
Peso del imballo [kg]: 7.28
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CHE COSA DIFFERENZIA LA NOSTRA FRIGGITRICE?

Capacita 8 litri: friggi una grande quantita di cibo contenporaneanente

Possibilita di scegliere la giusta tenperatura per il piatto - gamma da 50 a 200 ° C
Aroma e gusto - ridotto rischio di scottature grazie alla zona fredda

Affidabilita e protezione contro | a corrosione - acciaio inossidabile

lgiene e praticita: |avaggio sicuro del cestello e del coperchio in | avastoviglie

CAPACI TA

Il design professionale e | a grande capacita rendono la friggitrice per servizi di ristorazione ideale per

ristoranti, fast food, snack bar, food truck, negozi, supernercati e altri luoghi simli. Gazie ad esso
puoi friggere carne, pesce, verdure e additivi: patatine fritte, funghi, anelli di cipolla, bastoncini d
formaggi o, arachidi. Il resto dipende dal tuo ingegno

EFFI Cl ENZA

L' el evata potenza dell'elenento riscaldante da 3200 Wfa si che la friggitrice raggiunga el evate prestazio
ni di frittura in un tenpo estremanente breve (indi pendentenente dalle dinensioni della porzione)

S| CUREZZA

La sicurezza durante il funzionanento delle attrezzature Royal Catering & garantita dallo special e pul sant
e incorporato. |l suo utilizzo fa deviare |'elenmento riscaldante e la friggitrice snette i medi atanente d
funzionare. Il dispositivo € inoltre dotato di un fusibile. In caso di surriscal damento, |'RCEF 08EB si s

pegner a automati camente

PULI ZI A FACI LE

Il cestino & dotato di una maniglia non riscaldante per proteggere dalle scottature. Piccole nmaglie tengon

o lontani i detriti durante la rinpzione dell'olio. Il cestello puo essere appeso alla friggitrice grazie
al gancio, che pernette al piatto finito di sgocciolare il grasso e raffreddarsi |eggernente. |l coperchio
protegge il contenuto dallo sporco. Sia il cestello che il coperchio possono essere tranquillanmente rinos

si e poi lavati in lavastoviglie

I NTUI TI VO

L'intervallo di tenperatura di 50-200°C consente di friggere sia prodotti freschi che surgelati. E possib
le inpostare facilmente il valore selezionato utilizzando |a conbda manopola. |l ternostato automati co man
tiene la tenperatura e risparma energia. Indicatori ben visibili sul pannello di controllo informano su
ri scal damento e sul raggiungi mento della tenperatura sel ezionata

FRESCHEZZA

La canera da 8 litri contiene 4 litri di olio, sufficienti per ottenere i mgliori risultati di cottura. L
a zona fredda, situata sul fondo della vasca, protegge i prodotti dalla conbustione, il che si traduce in
un gusto e un aronma mgliori

ACCl Al O | NOSSI DABI LE

L' acci ai 0 i nossidabile con cui & realizzata la friggitrice elettrica Royal Catering & un materiale resiste
nte alla corrosione, nmeccani canente durevole, liscio, che mantiene la sua brillantezza anche dopo decenn
di utilizzo. Il materiale biologicanente neutro € nolto adatto al contatto con gli alinmenti; non pregiudic
a la salute.
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STABI LI TA

La stabilita del dispositivo & assicurata da piedini in gonma. Ti fanno inpostare |a macchina nella posi zi
one desiderata. Inoltre inpediscono | o scivolamento sulla superficie e non |a graffiano.
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